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Para 6 ovos 
Tempo de Preparação: 10 a 20 minutos

Ingredientes
6 ovos cozidos, sem casca • 6 colheres de sopa de queijo creme • 12 azeitonas verdes • Colorau • Palitos • 
Ketchup

Preparação 
Corte os ovos ao meio e retire a gema • Encha as covas das gemas com queijo, coloque a azeitona no meio e 
polvilhe com colorau • Mergulhe um palito em ketchup e golpeie o queijo creme com o palito aproximadamente 
dez vezes, para produzir um efeito sangrento convincente 
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