FEIJAO PRETO
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INGREDIENTES

¢ 1kg Feijao

e 2/3L Agua

e Sal gb

e 1 Chourica

e 200g Entremeada
e Cebolas

e 5 dentes Alho

PREPARAGCAO
Coza o feijao preto com agua, sal, salsicha e entremeada e mexa bem
e Acrescente um refogado com cebola e alho e deixe ferver durante aprox. 15 minutos

ALMANCIL: Av.5 de Outubro 271 « Almancil - Tel.: 289 351 440 4 °
GALE: Sitio Vale do Rabelho « Guia - Albufeira - Tel.: 289 583 950 pO O I lla
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