TARTELETES
SALMAO
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INGREDIENTES

e 2 emb. de 9 tarteletes 3 Toques
e 50 g de salmdo fumado

e 1 csp de nata azeda Milram

e 1 ramo de cebolinho

e 1 cha sumo limao

e Pimenta preta do moinho a gosto

PREPARACAO
Corte o salméo em tirinhas, tempere a nata com o limao e a pimenta preta e Pique o cebolinho, envolvendo e Recheie
as tarteletes e decore com gomo de liméo, uma tirinha de salmao, 1 alcaparra de pé e um raminho de salsa
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